
Villsaulam fra Lofoten Wool
Mandelpotet og Kål

(1A,3,7)
 

Sopp fra Bøkenes
Jordskokk og Bygg

(1C,7)

Breiflabb fra Nic.Haug
Sellerirot og Sort Hvitløk

(4,7)

ALLERGENER:  1:g lu ten  (A:hve te ,  B : rug ,  C:bygg)  
2 :ska l l dy r  3 :egg  4: f i sk  5 :peanøt t 6 :soya  
7:me lk / l ak tose  8:nø t te r (A:va lnø t t ,  B :mande l )
9 :se l l e r i  10:sennep  11:sesamf rø  12:su l f i t t e r  
13: lup in  14:b lø tdy r  

Forrett
Syltet Ishavsrøye med Agurk 

(1A,3,4)

 Pannestekt Tørrfisk med Bottarga
 (4,7)

Solbærmousse med Solbærkake 
(1A,3,7)

Hovedrett

Potetvaffel med Spekeskinke 
 (1A,3,7)

Braisert Angus Storfe med Poteter
(1C,7)

Multesorbet med Brunostkake
(1A,3,7)

Dessert

Blomkålsuppe med Rotgrønnsaker
 (7)

Grillet Kål med Geitost
(1C,3,7)

Krumkakeis med Rabarbra
(1A,3,7)

3 Retter - Høst

Meny 925,-
Vinpakke 500,-

Juicepakke 250,-

Denne menyen serveres kun til hele bordet

Meny 1550,-
Vinpakke 1000,-
Juicepakke 500,-

Honning fra Leknes
Havregryn og Multer

(1A,3,7)
 

Rognkjeksrogn fra Tromsø
Gressløk og Nyr

(4,7)

Vågehval fra Tangstad
Sjøgress og Reddik 

(1A,1B,3)

Smaksmeny - Høst


